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ABSTRACT : 

The invention relates to a multi-purpose food processor (1) for 
processing and comminuting all types of food, having an electric 
drive unit (8) which is constructed in a motor housing (3) and is 
in drive connection via an output drive shaft (11) and a gear 
mechanism (9) with a drive shaft (10) constructed on a base plate 
(2) with spacing from the drive unit (8), the drive shaft (10) 
being passed through an opening (16) provided in the base plate (2) 
and being able to be brought into drive connection with at least 
one operating tool (19) provided in a receiving container (20) for 
processing the food. The base plate (2) is provided with an 
^electric heater (271. which supports the receiving container (20). 
OnnElie"lmrrt food processor (1) there is furthermore an 

actuating member (7) , after whose manual activation, on the one 
hand the heater (27) is connected to its voltage supply and, on the 
other hand, an electric circuit (34) becomes active, which limits 
the rotary speed of the electric drive unit (8) to a maximum value 
lying below the value which can be reached by the drive unit (8) 
without switching the heater (27) into the circuit. As a result, 
meals can be heated gently without impermissibly high rotary speeds 
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@ Die Erfindung betrifft eine VielzweckkUchenma- 
schlne (1) 2um Bearbelten und Zerklelnern von Nah- 
rungsmltteln aller Art mit einer In einem MotorgehSu- 
se (3) ausgebildeten elektrlschen Antrlebselnhelt (8), 
die uber eIne Abtriebswelle (11) und ein Getriebe (9) 
mit einer mit Abstand zur Antrlebselnhelt (8) an einer 
Grundplatte (2) ausgebildeten Antriebswelle (10) In 
Antrlebsverbindung steht, wol>ei die Antriebswelle 
(10) durch eine In der Grundplatte (2) vorgesehene 
Offnung (16) gefUhrt und mit mindestens einem in 
inem Aufnahmebehalter (20) vorgesehenen Art>eits- 
werkzeug (19) zum Beart>eiten der Nahrungsmittel in 
Antrlebsverbindung brlngl)ar ist. Die Grundplatte (2) 
ist mit einer den Aufnahmebehalter (20) abstellenden 
elektrischen Helzelnrichtung (27) versehen. An der 
VielzweckkUchenmaschlne (1) ist femer ein Betati- 
gungsglled (7) vorhanden, nach dessen Aktivierung 
von Hand zum einen die Helzeinrichtung (27) mit 
ihrer Spannungsversorgung verbunden wird und zum 
anderen ein elektrlscher Schaltkreis (34) wirksam 
wird, der die Drehzahl der elektrischen Antriebseln- 
helt (8) auf einen Maximalwert begrenzt. der unter- 
halb des Wertes liegt. der ohne Zuschattung der 
Heizelnrlchtung (27) von der Antrlebseinhelt (8) er- 
r icht w rd n kann. HIerdurch konnen Spelsen scho- 
n nd rw3rmt werden. ohne dafi dabei unzulassig 
hohe Dr hzahlen am Arbeitswerkzeug entstehen. 
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Die Erfindung betrifft in Vielzweckkuchenma- 
schine zum Bearbeiten und Z rkleinern von Nah- 
rungsmitteln alfer Art mit in r in in m Motorge- 
haus ausgebild ten elektrlsch n Antri bseinheit, 
die Uber sine Abtriebswelle und ein nachgeschalte- 
t s Getriebe mit einer mit Abstand zur Antriebsein- 
heit an einer Grundplatte ausgebildeten Antriebs- 
w lie in Antriebsverbindung steht, wobei die An- 
triebswelle durch eine in der Grundplatte vorgese- 
hene Offnung gefuhrt und mit mindestens einem in 

in m Aufnahmebehalter vorgesehenen Art)eits- 
w rkzeug zum Bearbeiten der Nahrungsmittel in 
Antriebsverbindung bringbar ist. 

Es ist bereits eine Vielzweckkuchenmaschine 
mit einer In einem Motorgehause ausgebildeten 
elektrischen Antriebseinhelt bekannt (DE-39 21 115 
Al), die uber ein in der Grundplatte angeordnetes 
Getriebe mit einer parallel zur Antriet)seinheit ver- 
laufenden Antriebswelle in Antriebsverbindung 
St ht. Die Antriebswelle ragt in einen Aufnahmebe- 
halter hinein und ist mit einem zum Beart^eiten von 
Nahrungsmittel dienenden Art)eitswerkzeug be- 
stuckbar. Der hier zusatzlich zum Aufnahmebehal- 
ter verwendbare Kuhlbehalter dient zusammen mit 
dem Arbeitswerkzeug zur Herstellung von Eis. Will 
man mit dieser Vielzweckkuchenmaschine Speisen 
aufwSrmen, so ist dies nicht mdglich, da hierzu 

in in der Vielzweckkuchenmaschine integrierte 
Heizeinrichtung nicht voriianden ist. 

Aus der EP-0 235 258 Bl ist eine Vonichtung 
zum automatischen Kochen von Speisen bekannt. 
Dlese automatische Kocheinrichtung dient also aus- 
schlieBlich nur zum Kochen von Speisen, so daB 
mit dieser Einrichtung ein Beartieiten von Nah- 
rungsmittein, wie Teige riihren, Sahne schlagen, 
G mUse zerkleinern etc. nicht moglich ist. 

Aufgabe der Erfindung ist es daher, eine Viel- 
zweckkuchenmaschine zu schaffen, mit der. abge- 
sehen davon. daB sie Nahrungsmittel rOhren, kne- 
ten, mixen, zerkleinem, schlagen. Saft auspressen 
Oder ahnliches kann, auch noch Speisen schonend 

nwanmt werden konnen. und dies bei einfachster 
Handhabung der Vielzweckkuchenmaschine. 

Diese Aufgat>e wird erfindungsgemaB dadurch 
gelost, daB die Grundplatte mit einer den Aufnah- 
m behalter abstellenden elektrischen Heizeinrich- 
tung versehen Ist, daB an der Vielzweckkuchenma- 
schine ein Betatigungsglied vorhanden ist, nach 
dessen Aktivierung zum einen die Heizeinrichtung 
mit ihrer Spannungsversorgung verbunden und 
zum anderen ein elektrischer Schaltkreis wirksam 
wird, der die Drehzahl der elektrischen Antriebsein- 
helt auf einen Maximalwert begrenzt, der unterhalb 
d s W rtes li gt, d r ohn Zuschaltung d r H iz- 
einrichtung von der Antri bs inh it enr icht w rden 
kann. Sobald also nach der Erfindung das Betati- 
gungsglied in di St Hung gedr ht wird, in d r 
Speisen erwarmt werden konnen, wird di Dreh- 


zahl der elektrischen Antri bseinh it auf einen Ma- 
ximalwert begrenzt, der w it unteriialb der sonst 
ubiichen Dr hzahl n li gt, di fOr die Bearb itung 
von Nahrungsmitt In sonst Qblich sind. Durch di 

5 erfindungsgemaBe Anordnung braucht eine Bedie- 
nungsperson, wenn sie Speisen aufwarmen will, 
nicht zusatzlich von Hand die Drehzahl der An- 
triebseinhelt zu drossein, da dies der elektrische 
Schaltkreis bzw. eine mit dem Betatigungsglied 

10 gekoppefte Schalteinrichtung steuert. Hierdurch 
werden Nahrungsmittel, die aufgewarmt Oder ge- 
kocht werden sollen, nicht durch die sonst ubii- 
chen. hohen Drehzahlen zerstort. 

Um die Steuerung der Heizeinrichtung in Ab- 

75 hangigkeit des im Aufnahmebehalter zu erwamnen- 
den Gutes zu steuem, ist in einer Weiterbildung 
der Erfindung vorgesehen, daB ein mit dem Auf- 
nahmebehalter in Warmekontakt stehender Tempe- 
ratursensor vorgesehen ist. der mit einer elektri- 

20 schen Steuereinheit in Wirkverbindung steht und 
der die Temperatur der Heizeinrichtung steuert. 
Damit der Temperatursensor einen besonders gu- 
ten Warmekontakt zu dem im Aufnahmebehalter 
befindlichen Nahrungsmittel hat. Ist es vorteilhaft, 

25 wenn der Aufnahmebehalter, zumindestens sein 
Boden. aus gut warmeleitfahigem Metall hergestellt 
ist. Der Temperatursensor ut>erwacht somit die 
Temperatur des im Aufnahmebehalter befindlichen 
Nahrungsmlttels, so dafi die vom Temperatursen- 

30 sor an die elektrische Schalteinrichtung abgegebe- 
nen elektrischen Signale dazu verwendet werden 
konnen. die Heizleistung der Heizeinrichtung ent- 
sprechend der Temperatur des im AufnahmebehSI- 
ter befindlichen Nahrungsmittels zu steigem Oder 

35 zu verringem. ohne daB ein unerwunscht starker 
Kochvorgang einsetzt, der wertvolle Vitamine Oder 
sonstige positive Eigenschaften des Nahmngsmit- 
tels zerstoren konnte. 

Um die Sicherheit der VielzweckkUchenmaschi- 

40 ne weiter zu erhohen, ist es vorteilhaft, daB zusatz- 
lich zum Temperatursensor ein Thermostat vorge- 
sehen ist, der verhindert. daB eine maximale Be- 
triebstemperatur an der Heizeinrichtung nicht Qber- 
schritten wird. Der Thermostat uberwacht also indi- 

45 rekt den Temperatursensor. indem. wenn einmal 
die Temperatur der Heizeinrichtung einen unzulas- 
sig hohen Wert uberschreitet, beispielsweise zu 
glUhen beginnt. er in seine Offenstellung geht und 
somit den Strom von der Stromquelle zur Heizein- 

50 richtung unterbricht. 

Spricht aber auch der Thermostat nicht auf die 
unzulassig hohe Temperatur der Heizeinrichtung 
an, so ist nach der Erfindung noch ein weiterer 
Sich rh itsschalt r in d m Stromkr is vorhand n, 

55 d r bei unzulassig hoh n Temperatur n schmilzt 
und den Strom zur Heiz in richtung unterbricht. Ein 
mit in m Schm Izlot v rseh ner Sich rheitsschal- 
ter Ist, wenn er einmal angesprochen hat, nicht 
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mehr v rw ndbar und muB m u rt w rden, nach- 
dem di Fehlerquelle im Heizsyst m r pariert wur- 
d . Besonders infach laBt sich dies Sich rti its- 
schalt inrichtung in d n H izschaftkreis integii ren, 
wenn Temperatursensor. der Thermostat und der 
Sicherheitsschalter in Reihe geschaltet sind. 

Damit der Temperatursensor mdglichst unbe- 

influBt von der Temperatur der Heizeinrichtung 1st 
und dennoch von ihr getragen wird, 1st in einer 
Weiterbildung der Erfindung vorgesehen, da6 die 
Heizeinrichtung in einer Heizplatte ausgebildet ist, 
daB der Temperatursensor in einer Ausnehmung 
der Grundplatte federelastisch derart gelagert ist» 
daB bei auf der Heizplatte aufgesetztem Aufnahme- 
t>ehalter der Temperatursensor mit Vorspannung 
am Boden des Aufnahmebeha Iters aniiegt Der 
Temperatursensor wird also federelastisch und frei 
lagemd in der Ausnehmung der Heizeinrichtung 
gelagert und hat somit den geringsten V\^rmekon- 
takt zur Heizeinrichtung. Dat>ei kann die Federein- 
richtung von einer Spiralfeder Oder einer am Tem- 
peratursensor t)efestigten und ihn umschlieBenden 
Rollmembran gebildet werden, die andererseits an 
der Heizplatte t>efestigt ist. Vorzugsweise wird da- 
be\ die Rollmembran von einem temperaturbestan- 
digen Kunststoff. beispielsweise Teflon Oder Witon 
gebildet. Sot>ald der Boden des Aufnahmeb»ehal- 
ters auf der Oberseite der Heizeinrichtung zu lie- 
gen kommt. wird der Temperatursensor gegen die 
Kraft der Federanordnung In die Ausnehmung ge- 
drOckt. so daB er mit geringer Vorspannkraft am 
Boden des Aufnahmet>ehalters aniiegt und somit in 
gutem WSrmekontakt mit diesem steht. 

Da bei den derzett verwendeten Vielzweckku- 
chenmaschinen das Gehause moistens aus Kunst- 
stoff hergestellt ist. ist es bei Verwendung einer 
Heizplatte vorteilhaft, wenn diese gegenuber der 
Wand der Grundplatte durch einen hitzebestandi- 
gen Ring, insbesondere Silikonring Oder Teflonring. 
warmeisoliert ist. Hierdurch kann die von der Heiz- 

inrichtung abgegetiene Warme nicht auf das Ge- 
hSuse Ubertreten, so daB die Wandung des GehMu- 
ses nicht unzulassig hohen Temperaturen ausge- 
setzt ist. 

Um die in Nahe der Heizeinrichtung ausgebii- 
deten Bauteile, wie Getriebe, Gehause, Befesti- 
gungsmittel etc., nicht allzu stark der Temperatur 
der Heizeinrichtung aussetzen zu mOssen, ist in 
iner Weiterbildung der Erfindung vorgesehen. daB 
die Antriebseinheit mit einem Lufterrad versehen 
ist, welches die die Antriebiseinheit kUhlende KGhl- 
luft erzeugt. die anschlieBend in einer in der Viel- 
zweckkOchenmaschine ausgebildeten LQftungska- 
nal inrichtung d rart umg I nkt wird, daB sie Gtier 
in der Grundplatt verges h n , radial auB rhalb 
der Heizplatte liegende Offnungen nach auBen ab- 
g fOhrt wird. Obwohl sich die KQhIluft beim Durch- 
stromen d s Antri bsmotors ber its rwanmt hat. 


r icht di s r rwarmt Kuhlstrom immer noch aus, 
di in NMhe d r Heiz inrichtung angeordneten Bau- 
teil ausr ich nd genug zu kuhlen, so daB hoh r 
Temperatur n, di zu BeschSdigung n d r Bauteil 

5 fUhren konnten, nicht auftreten konnen. Anschlie- 
Bend stromt dann die so erwarmte Luft seitlich am 
AuBenumfang der Heizeinrichtung aus der Wan- 
dung des Gehauses ins Freie. 

Um sicherzustellen. dafi sich die Vielzweckku- 

10 chenmaschine im Bereich der Heizeinrichtung nicht 
allzu stark erwarmt. ist in einer Weiterbildung der 
Eriindung vorgesehen, daB dafi die Heizung nur 
eingeschaltet wird, wenn sich der Eiektromotor mit 
einer Mindestdrehzahl dreht und wenn gleichzeitig 

75 sowohl der Temperatursensor wie der TTienmostat 
geschlossen sind. 

Es ist vorteilhaft, dafi die Maximaldrehzahl des 
im AufnahmebehaHer befindlichen Art)eitswerkzeu- 
ges bei eingeschalteter Heizplatte zwischen 50 

20 min~^ und 300 min~\ inst)esondere t>ei ca. 200 
min"^ liegt. Durch diese geringen Drehzahlen am 
Art)eitswerkzeug werden unerwUnschte Zerkleine- 
rungsvorgange in dem zu ruhrenden Nahrungsmit- 
tel vermieden und gleichzeitig reicht bei einem 

25 Untersetzungsveriialtnis von 6:1 von der Abtriet>s- 
welle des Elektromotors zur Antriebswelle des Ar- 
beitswerkzeuges noch die am Eiektromotor redu- 
zierte Drehzahl aus, den Bereich in Nahe der Heiz- 
einrichtung an der Grundplatte ausreichend mit 

30 KUhlluft zu versorgen. 

Um beim RQhrvorgang in der Heizphase auch 
die Drehzahl am Art>eitswerkzeug variieren zu kon- 
nen, ist es vorteilhaft, dafi die Drehzahl des Ar- 
t>eitswerkzeuges bei eingeschalteter Heizung durch 

35 den elektrischen SchaWcreis ut>er den Eiektromotor 
zwischen dem unteren und otieren Wert stufenlos 
regelbar ist. 

Ein Ausfuhrungsbeispiel der Erfindung ist in 
der Zeichnung dargestelH und wird im folgenden 
40 naher t>eschrieben. Es zeigen: 

Figur 1 eine perspektivische Darstellung ei- 
ner VielzweckkOchenmaschine mit 
einem zusatzlichen Wahlschatter fOr 
die Heizung und einem Zeitschalter 
45 nach der Erfindung. 

Figur 2 eine skizzenhafte Schnittdarstellung 
der VielzweckkOchenmaschine mit 
einem Behalter zur Aufnahme von 
Speisen, der in einer von der Heiz- 
50 platte angehot»enen Stellung darge- 

stellt ist. 

In den Rguren 1 und 2 ist mit 1 eine Viel- 
zweckkUchenmaschine t)ezeichnet, die aus einer 
Grundplatte 2 und ein m sich von d r Grundplatte 
55 2 seitlich nach oben rstreck nden Motorgehause 
3 best ht. in d r parall I zum MotorgehSiuse 3, also 
s nkrecht v riauf nd, in I ktrische. in Figur 2 
dargest lite Antriebs inheit 8 mit Eiektromotor un- 
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tergebracht ist. Das Motorgehaus 3 ist Uber inen 
Deckel 4 von oben her verschloss n. Auf d m 
Deckel 4 b finden sich In Ein- und Ausschatt r 5 
mit Dr hgrlff 41 und ein unterhalb d s Ein- und 
Ausschalters 5 angeordneter. als Ring ausgebilde- 
t r Geschwindigkeitsregler 43 mit Drehgriff 39. ein 
zweiter Schalter 6 mit einer Zeitschaltuhr (nicht 
dargestellt) sowie ein Temperaturwahler 7. Die ein- 
z Inen Schalter 5 bis 7 sind auf einer am Deckel 4 
vorgesehenen Bedienungsplatte 30 angeordnet die 
auf einfache Weise eine fOr die KOchenmaschine 1 
vorgesehene Leiterplatte als elektrlschen Schalt- 
kr is 34 (Rg. 2) atwJeckt. 

Die elektrische Antriebseinheit 8 ist auf einer 
Tragplatte 24 befestigt, die wiederum in der Grund- 
platte 2 integriert ist. Die Antriebseinheit 8 ist mit 
Ihr r Abtriebswelle 11 nach Fig. 2 Ober ein inner- 
halb der Grundplatte 2 vorgesehenes Getriebe 9 
mit einer senkrecht zur Grundplatte 2 und parallel 
zur elektrlschen Antriebseinheit 8 verlaufenden An- 
tri bswelie 10 verbunden. die wiederum in einer in 
d r Tragplatte 24 befestigten LagerhUlse 47 gela- 
g rt ist. Das Getriebe 9 besteht aus einem auf der 
Abtriebswelle 1 1 der Antriebseinheit 8 drehfest be- 
f stigten Zahnrad 12, das Uber einen Zahnriemen 
13 mit einem auf der Antriebswelle 10 drehfest 
befestigten Zahnrad 14 antriebsverbunden ist. 

Die Antriebswelle 10 ist in der Grundplatte 2 
ut>er eine nicht naher dargestellte Lageranordnung 
dr hbar gelagert und erstreckt sich durch eine in 
in r oberen Wand 15 der Grundplatte 2 vorgese- 
hene dffnung 16. Im Bereich der dffnung 16 ist die 
Antriebswelle 10 Ober eine symbolisch dargestellte 
Dichtung 40 gegenuber der Grundplatte 2 abge- 
dichtet. 

An dem nach oben freien Ende der Antriebs- 
w He 10 ist nach Rg. 2 eine erste Kupplungshatfte 
17 vorgesehen, die mit einer zweiten Kupplungs- 
haWe 18 eines auf die Grundplatte 2 aufsetzbaren 
Aufnahmebehalter 20 in Antriebsverbindung bring- 
bar ist. In dem Aufnahmet>ehalter 20, der beispiels- 
w ise aus hitzebestandigem Glas oder Edelstahl 
h rgestellt sein kann, ist ein Art>eitswerkzeug 19 
dr hbar gelagert. welches zum RUhren bzw. Bear- 
beiten von Nahrungsmittein dient. 

Der Topf bzw. der Aufnahmebehalter 20 ist 
uber einen klappbaren bzw. abnehmbaren Deckel 
21 verschlieBbar. der zur Beot)achtung der Im Topf 
zu bearbeitenden Nahrungsmittel durchsichtig d.h. 
aus durchsichtigem Kunststoff hergestellt sein 
kann. Der Deckel 21 kann auch mit einem Rastge- 
lenk 42 versehen sein, so daB er nicht vom Aufnah- 
mebehalter 20 abgenommen werden muB. Hier- 
durch wird di Zugab v n Nahrungsmitt In in den 
Aufnahmebehalter 20 w sentlich eri icht rt. Zur 
R inigung des Aufnahmebehait rs 20 kann der 
Deck I 21 jedoch ganz abg nomm n w rd n. D r 
Deckel 21 weist ein in der Zeichnung nicht darge- 


st lit Dichtung auf. die mit dem Aufnahm behalt r 
20 so konr spondiert. daB d r Aufnahm behSlter 20 
vollstandig dicht v rschloss n w rd n kann. damit 
wahrend d s Arl>eitsproz sses k in Nahrungsmit- 

5 tel nach aufien dringen konnen. 

Der Deckel 21 wirkt mit einem im Motorgehau- 
se 3 ausgebildeten mechanisch oder elektronisch 
arbeitenden Sicherheitssystem (nicht dargestellt) 
derart zusammen. daB bei ausgeschwenktem oder 

10 abgenommenem Deckel 21 ein Einschalten des 
Elektromotors 8 und somit ein Drehen des Art»eits- 
werkzeugs 19 ausgeschlossen ist. Das in der 
Zeichnung nicht dargestellte Sicherheitssystem 
kann in vorteilhafter Weise so ausgebildet sein. wie 

75 es die Anmelderin seit vielen Jahren in den KU- 
chenmaschinen "Multipractic Plus" Typen UK 90 
bis 400. im Handel anbietet. 

In Rg. 2 ist die zweite Kupplungshatfte 18 mit 
einer Antriebswelle 38 verbunden. die beide fester 

20 Bestandteil des mit einem Griff 29 versehenen Auf- 
nahmebehatters 20 sind und die im Boden 37 in 
einer unteren und oberen Lageral>stUtzung 44 
drehl)ar gelagert sind. Die Lagerabstutzung 44 ist 
gegenuber der Antriebswelle 38 und der zweiten 

25 Kupplung 18 Ober nicht dargestellte Dichtungsmit- 
tel dichtend verschlossen, so daB der Aufnahmebe- 
halter 20 im Bodenbereich ebenfalls dicfit ist. Die 
separate Anordnung der Antriebswelle 38 im Be- 
haiter 20 hat den Vorteil, dafi beim Art)eiten mit 

30 den verschiedenen Arbeitswerkzeugen 19 im Auf- 
nahmebehalter 20 der VielzweckkUchenmaschine 1 
alle auftretenden Kratte vom Antrieb des Aufnah- 
met>ehaiters 20 aufgefangen werden und nicht auf 
die Antriebswelle 10 in der Grundplatte 2. wie dies 

35 bei den otien erwahnten Vielzweckkuchenmaschi- 
nen "Multipractic Plus" der Fall ist. Obergehen. Die 
separate Lagerung der Artieitswerkzeuge 19 im 
Aufnahmebehalter 20 vermeidet also durch kurz- 
bauende Antriebswellen 10 hohe Lagenmomente 

40 und fuhrt zu einer hoheren Belasttxarkeit einer KO- 
chenmaschine. das heiBt. es konnen auch sehr 
zahe und teste Teige in groBeren Mengen bearbei- 
tet werden. ohne daB die Antriebseinrichtung Scha- 
den daran nimmt. 

45 Wird der Deckel 21 nach Rg. 2 von oben auf 
den Aufnahmetiehaiter 20 aufgesetzt. so ist er. 
wenn er nicht im Gelenk 42 eingreift. uber einen 
BajonettverschluB (nicht dargestellt) mit dem Auf- 
nahmetiehaiter 20 fest verschlieBbar. Im Deckel 21 

50 btefindet sich eine Offnung 61. an die sich ein 
EinfOllschacht 23 zur Eingabe von Nahrungsmittein 
anschlieBt. In den EinfOllschacht 23 kann ein in der 
Zeichnung nicht dargestellter Stopfen eingesetzt 
werd n, um beispielsw is Uber d n EinfOllschacht 

55 23 ing fullte Nahrungsmittel iner nicht dargestell- 
t n ZerkI in rungsvonrichtung, t)eispielsw ise iner 
Raspelsch ib zuzufuhr n. 


4 


7 


EP 0 556 467 A1 


8 


D r Aufnahm behalt r 20 dient zur Aufnahm 
verschieden r auswechselbarer Arbeitswerkz ug 
19. Beispielsw ise konn n in dem Aufnahmebehal- 
t r 20 an d m Ende d r Antri bsw lie 38, das mit 
einem Sechskant 45 versehen ist, ein Schlagmes- 
s r, ein Knethaken, ein Sahnegetriebe. ein Reib- 
und Schneidwerkzeug Oder ein sonstiges Mixwerk- 
zeug angekoppelt werden, wobei die Bohrung 46 
des Arbeitswerkzeuges 19 zur drehfesten Mitnah- 
me ebenfails als Sechskant ausgebildet ist. 

Der Antriebsmotor 8 weist nach Rg. 2 an sei- 
nem oberen Ende ein nur angedeutetes Lufterrad 
36 auf, das bei drehendem Elektromotor 8 Luft von 
auBen Dber den Seitenschlitz 48 und uber die in 
der Tragplatte 24 ausgebildeten Luftungsoffnungen 
49 ansaugt, die dann zur KUhlung des Rotors 50 
und des Statorgehauses 51 durch den zwischen 
diesen beiden Teilen ausgebildeten Ringraum 52 
gefOhrt wird. Die so erwSrmte Luft tritt dann am 
Lufterrad 36 aus und wird derart umgelenkt. da6 
sie an dem zwischen dem Elektromotor 8 und dem 
Motorgehause 3 ausgebildeten Ringraum 53 nach 
unten weitergeleitet wird, bis sie unterhalb einer die 
Heizeinrichtung 27 aufnehmenden Heizplatte 25 
vort)eistreicht und an seitlich der Heizplatte 25 an 
der Grundplatte 2 ausgebildeten Offnungen 22 wie- 
der ins Freie austritt. 

Die in Rg. 2 mit 54 bezeichneten Pfeile zeigen 
die Luftfuhrung zur Kuhlung der Vielzweckkuchen- 
maschine 1 an. Damit der Luftstrom 54 nicht an der 
Unterseite 55 der Heizplatte 25 vorbel stromt, ist 
die Unterseite 55 der Heizplatte 25 mit einer War- 
medSimmplatte 56 at)gedeclct. Dadurch, dafi der 
Luftstrom 54 an seitlich an der Heizplatte 25 in der 
Grundplatte 2 ausgebildeten dffnungen 22 nach 
auBen stromt wird der der Heizplatte 25 am nSch- 
sten liegende Bereich der Grundplatte 2 zwar aus- 
reichend gekUhIt, um, wenn die Grundplatte 2 aus 
Kunststoff hergestellt ist, unzul^ssig hohe Tempe- 
raturen in diesem Bereich zu vermeiden. 

Der Isolationseffekt von der Heizplatte 25 zur 
Grundplatte 2 wird noch dadurch verst^rkt, daB am 
umfangseitigen Rand der Heizplatte 25 ein warmei- 
solierender, at>er wSrmebest^ndiger Kunststoffring, 
instiesondere Silikonring 28 ausgebildet ist, der 
den Kontakt zur Grundplatte 2 herstellt. Der Silikon- 
ring 28 dient also einerseits als wSrmeisolierende 
BrUcke und andererseits dtchtet er den Innenraum 
der Grundplatte 2 nach auBen hin ab. Der Silikon- 
ring 28 ist am Aufienrand der Heizplatte 25 aufge- 
zogen und weist an seinem AuBenrand eine Ring- 
nut 57 auf, in die der Rand der Offnung 16 der 
Grundplatte 2 dichtend eingreift. Die Heizplatte 25 
ist vorzugsweise aus DruckguB mit d m W rkstoff 
Aluminium od r Stahl hergest lit, in di b im GieS- 
vorgang di bogenf5rmige H izung 27 ingegos- 
s n, od r in Aluminium-H izung ingedruckt 
wird. 


Nach Rg. 2 sind an d r Unterseit 55 d r 
Heizplatte 25 in Th rmostat 32 und ein Sicher- 
h itsschatter 33 bef stigt. di mit der H izplatt 25 
in gut m Warm kontakt steh n. DI Heizplatt 25 

5 weist weiterhin eine Ausnehmung 31 auf, die von 
der Oberseite 58 durch einen in der Ausnehmung 
31 eingesetzten Temperatursensor 26 und eine mit 
dem Temperatursensor 26 und dem Rand der Aus- 
nehmung 31 verbundene Rollmembran 59 von 

10 oben her dichtend verschlossen ist. Die Rollmem- 
bran 59 dient einerseits als warmedammender Iso- 
lationstrager und andererseits als Federeinrichtung, 
die bei nicht auf der Oberseite 58 der Heizplatte 25 
aufgesetztem Aufnahmet>ehalter 20 den Tempera- 

15 tursensor 26 soweit an der Ot>erseite 58 fedemd 
hervorstehen ISBt, daB belm Aufsetzen des Aufnafi- 
mebehalters 20 sein Boden 37 stets den Tempera- 
tursensor 26 zur Heizplatte 25 hin ttewegt und 
damit In gutem Wannnekontakt mit dem Tempera- 

20 tursensor 26 steht. 

Der Temperatursensor 26 ist mit dem Thermo- 
staten 32. dem Sicherheitsschatter 33 und der Hei- 
zung 27 in Reihe geschattet, so dafi, wenn einer 
der drei Temperaturschalter 26, 32, 33 geoffnet 

25 wird, die Heizung 27 nicht mehr an die elektrische 
Energiequelle angesch lessen ist. Die elektrische 
Heizeinrichtung 27 sowie die Temperaturschatter 
26. 32. 33 sind mit dem elektrischen Schaltkreis 34 
ubier Leitungen (nicht dargestellt) verbunden, so 

30 dafi sowohl die Temperaturzustande am Aufnahme- 
behalter 20 wie an der Heizplatte 25 mrttels einer 
an dem elektrischen Schaltkreis 34 ausgebildeten 
elektronischen Schalteinrichtung (nicht dargestellt) 
standig ut>erwacht werden. 

35 Durch die am Temperaturwahler 7 von Hand 

eingeget>ene Temperatur wird also der Strom zur 
Heizung 27 so lange gesteuert, bis der am Tempe- 
ratun^vahler 7 eingestellte Sollwert mit der Tempe- 
ratur im Aufnahmebeh^lter 20 Gberelnstimmt. Die 

40 Heizleistung der Heizplatte 25 wird In Abhanglgkeit 
der Temperaturdifferenz zwischen dem Sollwert am 
Temperaturwahler 7 und dem Istwert im Aufnahme- 
t>ehalter 20 geregelt. HIerdurch werden besonders 
kalte Speisen schneller aufgewSrmt und bereits 

45 warme Speisen werden mit nur einer verhaltnisma- 
fiig geringen Heizleistung beaufschlagt. Dies flihrt 
zu einer besonders schonenden Behandlung der 
Nahrungsmittel. 

Die Wirkungsweise der erfindungsgemaBen 

50 Vielzweckkuchenmaschine ist folgende: 

Sollen Nahrungsmittel zerkleinert, gerUhrt Oder 
sonstwie t)eart»eitet werden, ohne dafi dafciei diese 
aufgeheizt werden. so kann nach Verschliefien des 
Aufnahm b halt rs 20 durch d n Deck I 21 di 

55 Vi Izw ckkuchenmaschin 1 ingeschalt t werden, 
wenn d r Ein- und Ausschalter 5 Qt>er sein n Dreh- 
griff 41 in s in Einschaltstellung g bracht wird. 
Entsprech nd d r Stellung des Geschwindigkeits- 
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r glers 43 dreht d r Elektromotor 8 mit in r nt- 
sprechenden Dr hzahl und Cbertragt diese Gber 
das G tri be 9 auf di Antri bsw II 10. Da di 

rste KupplungshSlft 17 dr hf st mit der Antri bs- 
w lie 10 verbunden ist. dreht sich auch diese mit 

ntsprechender Drehzahl. 

1st ein AufnahmebehSlter 20 auf der Oberseite 
58 der Heizplatte 25 abgestellt, so greift die zweite 
Kupplungshalfte 18 in die erste Kupplungshalfte 17 
selbsttStig ein und IMBt somit die zweite Kupp- 
lungshalte 18 mit ihrer Antriebswelle 38 drehen. 
Ein auf dem Sechskant 45 der Antriebswelle 38 
aufgesetztes Arbeitswerkzeug 19 wird ebenfalls in 
Drehung versetzt, so daB die im Aufnahmebehalter 
20 befindlichen Nahrungsmittel venruhrt, verknetet, 
z rkleinert etc. werden. was allerdings von der Art 
des Art)eitswerkzeuges 19 abhangt. 

Wird nun uber den Drehgriff 39 der Geschwin- 
digkeitsregler 43 entsprechend der Pfeilrichtung 60 
verdreht. so andert sich die Drehzahl des Elektro- 
motors 8 und somit auch die Drehzahl des Art)eits- 
w rkzeuges 19. Mit dieser MaBnahme konnen Nah- 
rungsmittel verschieden schnell oder langsam be- 
arljeitet werden. 

Soli nun eine Speise im Aufnahmebehalter 20 
aufgeheizt werden, so muB der Temperaturwahler 
7 von seiner Aus-Stellung in seine Einschaltstellung 

V rdreht werden. Unabhangig von der Steilung des 
Geschwindigkeitsreglers 43 wird nun die Drehzahl 
d s Elektromotors 8 auf ein vorgegebenes MaB 
reduziert und gleichzeitig wird der Strom zur Hei- 
zung 27 freigegeben. wenn der Temperatursensor 
26 eine kaltere Temperatur miBt, als sie am Tem- 
peraturwahler 7 eingestellt ist. Die Heizplatte 25 
h izt sich auf und erwarmt den Aufnahmebehalter 
20 und somit die im Aufnahmebehalter 20 befindli- 
chen Nahrungsmittel. Gleichzeitig wird. um die 
Warme gleichmaBig auf die Nahrungsmittel zu ver- 
t ilen. das Art)eitswerkzeug 19 mit einer Drehzahl 
angetrieben, die weit unterhalb der Drehzahl liegt, 
di bei derartigen Vielzweckkuchenmaschinen ma- 
ximal moglich wSire. Dabei hat sich eine Drehzahl 
am Art)eitswerkzeug 19 im Bereich von 50 bis 300 
Umdrehungen pro Minute als vorteilhaft erwiesen. 
Eine ho here Drehzahl ist, sobald der Temperatur- 
wahler 7 eingeschaltet ist, mit dieser Vielzweckku- 
ch nmaschine 1 nicht mehr moglich. Es kann le- 
diglich Ober den Geschwrndigkeitsregler 43 die 
Drehzahl des Art)eitswertczeuges 19 unter die beim 
Aufheizvorgang maximal mogliche Drehzahl ge- 
drosselt werden, das heiBt, von maximal 300 Um- 
dr hungen pro Minute auf minimal 50 Umdrehun- 
gen pro Minute. 

Wird d r Geschwindigk itsregl r 43 auf eine 
hoher Dr hzahl als 300 Umdr hung n pro Minute 
gestellt, so Ist di s bei eingeschalt tern Tempera- 
turwahl r 7 nicht moglich. Durch das gl ichzeitig 

V rruhr n und Aufh izen der Nahrungsmitt I w r- 


d n di s schon nd behand It und konn n nicht 
am Boden 37 im Aufnahm behalter 20 anbrennen. 

Ein w iter r Vort 11 dies r Vi Izweckkuch nma- 
schine 1 besteht darin, daB in Bedi nungsperson 

5 im Haushatt andere Art>eiten durchfOhren kann, 
wahrend gleichzeitig Nahrungsmittel im Aufnahme- 
behalter 20 venruhrt und dabei noch aufgeheizt 
werden. Ein in Rg. 1 dargestellter Zeitschalter 6 
kann zusatzlich noch die Aufhelzzeit der Nahrungs- 

10 mittel Qberwachen, wenn dieser von einer Bedie- 
nungsperson auf eine vorgegebene Zeit eingestellt 
wird. Der Zeitschalter 6 kann auch dann die Ar- 
beitszeit der VIelzweckkQchenmaschine 1 steuem, 
wenn kein Aufheizbetrieb eingeschaltet ist. 

75 Der zur Ansteuerung der Heizplatte 25 notwen- 

dige elektrische Schaltkrels 34 der VielzweckkU- 
chenmaschine 1 Ist so ausgelegt, daB die Heizung 
27 nur eingeschaltet werden kann, wenn sich das 
LUfterrad 36 dreht, also wenn der Elektromotor 8 

20 eingeschaltet ist. Wird das Luftenrad 36 von einem 
getrennt vom Antriebsmotor 8 in der Vielzweckku- 
chenmaschine 1 angeordneten LUftermotor (nicht 
dargesteltt) angetrieben, so konnte auch dann, 
wenn der Antriebsmotor 8 nicht dreht, der LGfter- 

25 motor aber in Betrieb ist, die Heizung 27 einge- 
schaltet werden, allerdings darf ihre Heizleistung 
nur so grofi sein, daB die im Aufnahmebehalter 20 
befindlichen Nahrungsmittel nicht anbrennen. 

30 Patentanspriiche 

1. Vielzweckkuchenmaschine (1) zum Beart>eiten 
und Zerkleinem von Nahrungsmittein aller Art 
mit einer in einem Motorgehause (3) ausgebil- 

35 deten elektrischen Antriebseinheit (8), die uber 
eine Abtriebswelle (11) und ein Getriebe (9) 
mit einer mit Abstand zur Antriebseinheit (8) an 
einer Grundplatte (2) ausgebildeten Antriebs- 
welle (10) In Antriebsverbindung steht, wobei 

40 die Antriet>swelle (10) durch eine In der Grund- 

platte (2) vorgesehene dffnung (16) gefuhrt 
und mit mindestens einem In einem Aufnah- 
mebehalter (20) vorgesehenen Arbeitswerk- 
zeug (19) zum Beart)eiten der Nahrungsmittel 

45 in Antriebsverbindung bringbar Ist, 
dadurch gekennzeichnet, 
daB die Grundplatte (2) mit einer den Aufnah- 
met>6haKer (20) abstellenden elektrischen 
Heizeinrichtung (27) versehen ist, daB an der 

50 Vielzweckkuchenmaschine (1) ein Betatlgungs- 
glied (7) vorhanden ist. nach dessen Aktivle- 
rung zum einen die Heizeinrichtung (27) mit 
ihrer Spannungsversorgung verbunden wird 
und zum and r n in lektrisch r Schaltkr is 

55 (34) wirksam wird. d r di Drehzahl der el ktri- 

schen Antriebseinh it (8) auf einen Maximal- 
w rt begrenzt. d r unt rhalb d s W rt s liegt. 
der ohne Zuschaltung der Heiz inrichtung (27) 
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von der Antriebseinh it (8) err icht werd n 
kann. 

2. Vi IzweckkUchenmaschin nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, s 
daB ein mit dem Aufnahmebehalter (20) in 
WSrmekontakt stehender Temperatursensor 
(26) vorgesehen ist, der mit einer elekthschen 
Steuereinheit (34) In Wirkverbindung steht und 

der die Temperatur der Heizeinrichtung (27) io 
steuert. 

3. VielzweckkUchenmaschine nach Anspruch 2. 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi zusatzlich zum Temperatursensor (26) ein 75 
Thermostat (32) vorgesehen ist, der verhindert, 
daB eine maximale Betriebs- temperatur an der 
Heizeinrichtung (27) nicht ul>erschritten wird. 

4. VielzweckkUchenmaschine nach Anspruch 3. 20 
dadurch gekennzeichnet, 

daB der Temperatursensor (26) in Reihe zum 
Tliermostaten (32) und zur Heizeinrichtung (27) 
geschaltet ist. 

25 

5. VielzweckkUchenmaschine nach Anspruch 4, 
dadurch gekennzeichnet, 

daB in Reihe zum Temperatursensor (26), zum 
Thermostaten (32) und zur Heizeinrichtung (27) 
ein Slcherheitsschalter (33) ausgeblldet Ist, der 30 
erst dann anspricht. wenn die maximale Be- 
triebstemperatur der Heizeinrichtung (27) er- 
heblich Oberschrltten ist. 

6. VielzweckkUchenmaschine nach Anspruch 4, 35 
dadurch gekennzeichnet, 

daB die Heizeinrichtung (27) in einer Helzplatte 

(25) ausgebildet ist, dafi der Temperatursensor 

(26) in einer Ausnehmung (31) der Grundplatte 

(2) federelastisch derart gelagert Ist, daB bei 40 
auf der Heizplatte (25) aufgesetztem Aufnah- 
mebehSllter (20) der Temperatursensor (26) mit 
Vorspannung am Boden (37) des Aufnahmebe- 
halters (20) aniiegt. 

45 

7_ VielzweckkUchenmaschine nach einem oder 
mehreren der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 
daB am Obergang von der Heizplatte (25) zur 
Wand (15) der Grundplatte (2) ein hitzebestSn- 50 
diger, warmedammender Ring (28) ausgebildet 
ist. 

8. VielzweckkUch nmaschin nach Anspruch 7. 

dadurch g k nnz ichnet, 55 
daB der Ring (28) aus hitzebestSndig m Sili- 
kon best ht. 


9. Vielzw ckkUchenmaschine nach in m od r 
mehreren der vorh rg henden AnsprOche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi die Antri bs inh it (8) mit in m Luft nrad 
(36) versehen ist, welches die die Antriebsein- 
heit (8) kuhlende KUhlluft (54) erzeugt, die an- 
schliefiend in einer in der VielzweckkUchenma- 
schine ausgebildeten LUftungskanaleinrichtung 
derart umgelenkt wird, dafi sie uber in der 
Grundplatte (2) vorgesehene, radial aufierhalb 
der Heizplatte (25) liegende Offnungen (22) 
nach aufien at)gefuhrt wird. 

10. VielzweckkUchenmaschine nach einem Oder 
mehreren der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi die Heizeinrichtung (27) nur eingeschaltet 
wird, wenn sich der Elektromotor (8) mit einer 
Mindestdrehzahl dreht und wenn gleichzeitig 
sowohl der Temperatursensor (26) wie der 
Thermostat (32) geschlossen sind. 

11. VielzweckkUchenmaschine nach einem Oder 
mehreren der vorhergehenden Anspruche, 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi die Maximaldrehzahl des im Aufnahmebe- 
hSIter (20) befindlichen Art>eitswericzeuges (19) 
bei eingeschalteter Herzplatte zwischen 50 
min"^ und 300 min~\ insbesondere bei ca. 
200 min"i liegt. 

12. VielzweckkUchenmaschine nach Anspruch 11. 
dadurch gekennzeichnet, 

dafi die Drehzahl des Arbeitswerkzeuges (19) 
bei eingeschalteter Heizeinrichtung (27) durch 
den elektrischen Schaltkrels (34) Uber den 
Elektromotor (8) zwischen dem unteren und 
otieren Wert stufenlos regelbar ist. 
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